
Załącznik do uchwały Nr 254/3488/2017
Zarządu Województwa Podlaskiego
z dnia 13 listopada 2017 r.

REGULAMIN KONKURSU GASTRONOMICZNEGO WOJEWÓDZTWA
PODLASKIEGO DLA UCZNIÓW ŚREDNICH SZKÓŁ ROLNICZYCH 

”GOTUJ Z KLASĄ”

1. Organizatorem konkursu jest Marszałek Województwa Podlaskiego, koordynatorem konkursu
jest  Departament  Rolnictwa i  Obszarów Rybackich  Urzędu  Marszałkowskiego  Województwa
Podlaskiego.

2. Celem konkursu jest:
a. Identyfikacja i upowszechnienie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach, stanowiących
dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w domach rodzinnych, firmach gastronomicznych
a także gospodarstwach agroturystycznych;
b.  Promowanie i  stymulowanie wykorzystania  zasobów lokalnej,  tradycyjnej,  żywności przez
lokalną gastronomię;
c. Identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, które może służyć do budowy produktu
turystycznego i marki regionu.

3. Zasady uczestnictwa w konkursie:
a. Konkurs odbywa się w dwóch etapach: szkolnym i wojewódzkim.
b.  W  konkursie  mogą  wziąć  udział  dwuosobowe  zespoły  (uczniowie  szkół)  reprezentujące
średnie szkoły rolnicze z terenu województwa podlaskiego, w których prowadzone są zajęcia  
o profilu gastronomicznym.
Organizator nie narzuca szkołom zasad przeprowadzenia konkursu na etapie szkolnym, w tym
minimalnej lub maksymalnej ilości grup zespołów dwuosobowych, które mogą wziąć udział  
w etapie szkolnym. Kwestia ta pozostaje w dobrowolności szkoły;
c. W celu wyłonienia uczestników do etapu wojewódzkiego każda ze szkół, która wyrazi chęć
uczestnictwa w przedsięwzięciu oraz przeprowadzi półfinał wyłaniający reprezentantów szkoły
zobowiązana jest do przesłania w jednym czasie na niżej podany adres siedziby koordynatora
karty zgłoszenia szkoły (załącznik nr 1) oraz protokołu z etapu szkolnego (załącznik nr 2 wraz 
z oświadczeniem):

Urząd Marszałkowski Województwa Podlaskiego
Departament Rolnictwa i Obszarów Rybackich
Referat Regionalnej Polityki Rolnej i Nadzoru
ul. J. Kilińskiego 16
15-089 Białystok

lub e-mail: rolnictwo@wrotapodlasia.pl

d.  Protokół  z  etapu  szkolnego  należy  dostarczyć  najpóźniej  na  dwa  tygodnie  przed  finałem
wojewódzkim, który odbędzie się po 31 stycznia 2018 r.
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e. Każda ze startujących szkół, po przeprowadzeniu etapu szkolnego w maksymalnym terminie
do 15 stycznia 2017 r., zgłasza do etapu wojewódzkiego jeden zespół składający się z dwóch
osób;
f.  Szkoły  biorące  udział  w  etapie  szkolnym  konkursu  zobowiązane  są  do  powiadomienia
koordynatora  konkursu  o  dacie  przeprowadzenia  etapu  szkolnego  na  tydzień  przed  jego
terminem;
g. Menu konkursowe składa się z trzech dań:
- zupy lub przystawki 
- dania głównego
- deseru
Uczniowie prezentują w etapie wojewódzkim dania, które przygotowywali podczas etapu
szkolnego.  Danie  konkursowe  musi  być  przygotowane  z  wykorzystaniem  produktów
związanych z regionem, powszechnie znanych i rozpoznawalnych;
h. Kapituła Wojewódzka wyłoni zwycięzców etapu wojewódzkiego, przyznając I, II i III nagrodę
oraz  jedno  wyróżnienie  i  nagrody  za  udział  w  I  edycji  konkursu  pozostałym  uczestnikom.
Marszałek  Województwa  Podlaskiego  przyzna  nagrody  uczestnikom  za  zajęcie  I  miejsca  
w etapie szkolnym.

4. Zasady konkursu:
a.  Zespoły biorące udział  w finale  wojewódzkim będą wchodziły na stanowisko konkursowe
według  wylosowanej  kolejności.  Liczba  zespołów  jednocześnie  gotujących  nie  może
przekraczać 6; 
b. Każdy z zespołów ma 40 minut na wydanie dań konkursowych w tym:
-  zupy  lub  przystawki  (7  talerzy  w  tym  6  (porcja  degustacyjna)  do  oceny  przez  Kapitułę
Wojewódzką oraz 1 na stół prezentacyjny), 
- dania głównego (7 talerzy w tym 6 (porcja degustacyjna) do oceny przez Kapitułę Wojewódzką
oraz 1 na stół prezentacyjny), 
- deseru (7 talerzy w tym 6 (porcja degustacyjna) do oceny przez Kapitułę Wojewódzką oraz 1 na
stół prezentacyjny). 
Stanowisko pracy,  po jej  zakończeniu,  musi  być uprzątnięte  i  gotowe na wejście następnego
zespołu;
c.  Każdy  zespół  będzie  miał  do  dyspozycji  stanowisko  pracy  wyposażone  w  kuchenkę
elektryczną 2 palnikową oraz stanowisko robocze. Organizator zapewnia niezbędny sprzęt oraz
naczynia do przygotowania i prezentacji dań;
d. Wszelkie produkty spożywcze oraz przyprawy niezbędne do wykonania dań każdy z zespołów
zapewnia we własnym zakresie;
e.  Wszelkie  produkty użyte w konkursie  mogą być poddane wcześniejszej,  wstępnej obróbce
technologicznej; 
f.  Wszystkie  potrawy konkursowe muszą składać  się  wyłącznie z produktów jadalnych – nie
wyłączając dekoracji;
g.  Dania  oceniane  będą  przez  Kapitułę  Wojewódzką  składającą  się  z  maksimum  6  osób.
Członkowie Kapituły oceniają:

 walory smakowe – liczba punktów: 0-5
 wygląd potrawy – liczba punktów:  0-5
 związek  dania  i  półproduktów  z  którego  zostało  przygotowane  z  regionem  i  jego

tradycjami – liczba punktów: 0-5



Każdy z zespołów może otrzymać maksymalnie 270 punktów.
5. Kapituła Wojewódzka podczas konkursu w finale wojewódzkim przyzna I nagrodę zespołowi,
który odbędzie staż/praktykę w restauracji prowadzonej przez kucharza uznanego w środowisku
gastronomicznym.
Skład  Komisji  Konkursowych  w  poszczególnych  szkołach  oraz  Kapituły  Wojewódzkiej
znajdować się będą w siedzibie koordynatora konkursu.
6.  Wojewódzki  finał  konkursu,  odbędzie  się  w  miejscu  wyłonionym  przez  koordynatora
konkursu.  O dacie  przeprowadzenia  wojewódzkiego  finału  konkursu,  który odbędzie  się  po  
31 stycznia 2018 r. szkoły zostaną poinformowane listownie oraz pocztą e-mail. 

7. Informacja o przebiegu etapów szkolnych oraz o przebiegu wojewódzkiego finału konkursu, 
a  także  lista  laureatów  zostanie  umieszczona  na  stronie:  www.wrotapodlasia.pl oraz
https://pl-pl.facebook.com/BazaProduktowLokalnych/.

8. Założenia dodatkowe:
a.  Szkoła  (dyrektor,  opiekun  konkursu)  ponosi  pełną  odpowiedzialność  za  bezpieczne
przeprowadzenie etapu szkolnego konkursu, w tym zapewnienie opieki medycznej w przypadku
poniesienia obrażeń przez uczestnika konkursu.
b.  Organizator  konkursu  zastrzega  sobie  prawo  do  publikacji  materiałów  i  zdjęć  potraw
konkursowych oraz uczestników konkursu;
c.  Organizator  konkursu  zastrzega  sobie  prawo  do  zmian  w  składzie  ilościowym  Kapituły
Wojewódzkiej  o  czym  poinformuje  pocztą  elektroniczną  szkoły  biorące  udział  w  finale
wojewódzkim;
d. Organizator konkursu nie ponosi odpowiedzialności za zapewnienie laureatowi zamieszkania 
i opieki w miejscu odbywania stażu/praktyki. Wszelką odpowiedzialność za taki pobyt ponosi
rodzic/opiekun prawny ucznia oraz szkoła;
e.  Wszystkie  pytania dotyczące  spraw nie wyszczególnionych w regulaminie,  a  związanych  
z  organizacją  konkursu  prosimy  kierować  na  adres:  rolnictwo@wrotapodlasia.pl,  bądź
bezpośrednio do osób wyznaczonych przez koordynatora konkursu:
- Pana Mariusza Dawidziuka – Kierownika Referatu Regionalnej Polityki Rolnej i  Nadzoru,  
tel. (85) 66 54 215;
-  Pani  Anny Kuczyńskiej  –  Głównego  specjalistę  w  Referacie  Regionalnej  Polityki  Rolnej  
i Nadzoru, tel. (85) 66 54 216.
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